Erling Christensen har re-
duceret antallet af navle-
brok hos smagrisene med
to tredjedele, efter at han
har skiftet spanerne ud
med citrusskaller.
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Fakta om
Grethesminde . I
* Erling Christensen dri-
ver  Grethesminde i
@sthirk nord for Hor-

SEMS.

* Produktionsn omfatter
500 drsseer, og grisens
selges ved 7 kg.

* lorden er bortforpag-
tet.

* Dier er to ansatte.

Bruger citrus-

skaller mod

navilebrok

I Svin b l

Svineproducent Erling
Christensen er gaet nye
veje for at minimere an-
tallet af pattegrise, der
far navlebrok. Han har
skiftet spanerne ud med
citrusskaller og har sam-
tidig reduceret antallet
af navlebrok med to
tredjedele.

Af Else Damsgaard

Erling Christensen pd Grethes-
minde nord for Horsens har 500
drsseer, og han ger meget ud af
at minimere omfanget af navle-
brok hos pattegrisene, sh afta-

gerne af hans 7 kilos grise ikke
skal have unadige problemer i
den henszende.

— Da wi brugte spiner i hu-
lerne hos pattegrisene, havde vi
for mange grise med navlebrok,
men efter at vi i februar skiftede
til citrusskaller i form af Stra-
Plus Fin, har w1 set en klar ud-
vikling., der styrker sundheden.
For havde i i gennemsnit tre
grise om ugen, der fik navle-
brok, og nu har vi i gennemsnit
én gris om ugen, si det er da til
at meetke, siger Erling Christen-
Sen.

Prismassigt det samme

Wér sserne skal fare, smider
medarbejderne i stalden et par
hindfulde citrusskaller ind i hu-
lerne, s det ménedlige forbrug
ligger pé lige podt én sek.

— Dt er lettere at hindtere
dizsse smkke, for de er ikke =4

tunge, og det er prismessigt
cirka det samme som fer med
sphnerne, =i skallerne er det rig-
tige for os, siger svineproducen-
ten, der har indiryk af, at spi-
nerne forirsagede smé rifter pé
navlestrengen.

— Det er vigtigt, at grisenes
navlestreng torrer s hurtigt som
muligt for at minimere risikoen
for navlebrok. Men vi bruger
ogsd uendret en halv milliliter
clamoxyl ved fadslen, og det er
ikke i storre omfang end fer
skiftet, tilfojer Erling Christen-
gen, der er tilfreds med succesen
med StraPlus,

StrePlus bestir af citrusskal-
ler, der er et restprodukt fra
fremstillingen af pektin. Pro-
duktet har en pH pd maks. fire,
hvilket wil sige. at det har en
bakteriehsemmende effekt.



